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«Фундаментальные аспекты формирования биотехнологических приемов 
повышения качества молочного сырья и продуктов на его основе» т Д О » » -
на соискание ученой степени доктора биологических наук но специальностям 4 3.5. 

Биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ и 4.3.3. 
Пищевые системы 

Диссертационная работа Плешкова В.А. посвящена разработке фундаментальных 
основ и практической ре^изации комплексной биотехнологической системы управлении 
качеством ^олочного сырья, интегрирующей молекулярно-генетический мониторинг 

биоинженерию и превентивные санитарно-гигиенические мероприятия. В 
™ " Т е а л и ? а ц и и политики импортозамещения, обеспечения технологического 
суверетатета и повышения конкурентоспособности отечественной молочной продукции на 
в ^ е н н е м и внешнем рынках такие исследования являются своевременными и 
в о ^ е б о в — . П р е д с — а я работа имеет высокую научную и практическую 
значимость для пищевой биотехнологии и молочной промьппленности. 

Н а ^ я новизна работы не вызывает сомнений. Автором впервые для черно^ 
пестрой породы Западной Сибири проведено масштабное исследование полиморфизма 
ген^Во!А-1ЖВЗ с идентификацией 55 аллельных вариантов и установлением их ранее 
неи^естньзхассоци^ий с комплексом технологически значимых свойств молока 
(кассовая доля белка и жира, термоустойчивость, уровень соматических ^ 
что гомозиготность по защитным аллелям (класс К/К) статистически зшгош» <^0 0Ш) 
ассоциирована с повышенным содержанием массовой доли белка (до 3,24/о) и ^ р а (до 
3 56%) максимальной термоустойчивостью (18,0 мин) и минимальным уровнем ССК (363 
тыс/мл) Заработана и ^лидировала модель предикгивной оценки биотехнологическои 

• ~ Г с ь Ф ь я на основе генотипа (А1ГС = 0,808), включающая 
аллелей интегр^ьный индекс качества молока (МС>1) и индекс генетического риска. 
Экспфиментажно доказан синергетический эффект комплексного применения липидных 
белков^ витаминных, пробиотических и ферментных добавок, обеспечивающий 
увеличение удоГна 10,5%, массовой доли белка на 7,9%, жира на 7,3%, снижение ССК на 
Г2 " в е л е н и е ивдек^а ^ п р и г о д н о с т и до 154% относительно контроля^Вмвжна 
прямая количественная связь между индексом сыропригодности и выходом творога (К 
^ Количественно оценена эффективность комплекса превентивных мероприятии 
(фитопроф^актика, физиотерапия, пробиотическая подаержка, в и т а м и н н о - м и н е р а л ь н ^ 
коррекция), обеспечивающего снижение уровня соматических к л е т о к на 25 / 
бакгегаальной обсемененности на 47,5% и замедление процессов липоли а и 
— л ь н о й порчи при хранении молока. Разработана и внедрена интегрированная 
Г о т " ™ ^ ' у п р а в л е н и я качеством, обеспечившая Р О ™ д а ^ а на 
5,9%, сокращение технологического брака в 2,3 раза и экономическии эффект 2,3 млн руб. 
на 100 т молока при окупаемости 10 месяцев. 

Теоретическая значимость работы заключается в расширении представлении о роли 
полиморфизма гена ВоЬА-БКВЗ как интегрального маркера не только иммунного ответа 
ГПехнологических свойств молока, а также в развитии методологии построения 
композитньГ индексов качества (МР1, ИС) для задач генетической селекции и 
^ ^ ^ Ф о т о я р о м е и в пищевых системах. Разработанные математические 
" и интегральные индексы вносят существенный вклад в теорию пищевых систем и 
биотехнологии продуктов питания. „опКпетения 4 

Практическая значимость подтверждена 13 патентами РФ на и з о б р е т е н ^ ? 
свидетельствами о регистрации баз данных, а также внедрением на предприятиях молочной 
— р Г И И В Д б н ы й процесс ФГБОУ ВО университет». Созданный прототип цифровой платформы на базе К 8Ьшу обеспечивает 
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